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         ขอตอนรับคุณผูอานเขาสู DIT สาสนฉบบัเดอืนกรกฎาคมคะ ถงึแมทีผ่านมาไทยตองเผชิญกับปญหาเศรษฐกิจ ทาํใหเกษตรกรไดรบัผลกระทบ

โดยเฉพาะเกษตรกรผูเลี้ยงปลากะพงที่ไดรับผลกระทบจากการที่รานอาหาร โรงแรม ปดตัวช่ัวคราว ทางกรมการคาภายในจึงจัดงาน

"พาณิชยเทใจ ใสกระชัง ปลากะพง 3 นํ้า @ สงขลา" เพ่ือประชาสัมพันธใหปลากะพงจากจังหวัดสงขลาเปนที่รูจัก กระตุนใหเกิดการบริโภค

ภายในประเทศ สรางรายไดใหแกเกษตรกร ซึ่งภายในงานจะมีกิจกรรมอะไรบาง อานเพ่ิมเติมไดในเลมเลยคะ และพาคุณผูอานไปรูจัก

หมูบานทาํมาคาขาย "วสิาหกจิชุมชนแกวมงักร" จงัหวดัแพร ทีน่าํแกวมงักรมาสรางมลูคาเพ่ิมโดยแปรรปูเปนผลติภณัฑตางๆ นอกจากจะชวยไมให

แกวมงักรลนตลาดแลว ชาวบานในชุมชนยงัมรีายไดเพ่ิมขึน้อีกดวยคะ สวนคอลมันชวน Check in ตลาดตองชมจะพาทกุทานไปเดนิตลาดเกา

ลองเรือชมบานเรือนริมนํ้ากับตลาดตองชม "ตลาดคลองสวน 100 ป" และเร็วๆ นี้จะมีการรวบรวมตลาดเด็ด เมนูดัง มาไวในงาน

“ตลาดตองชม Expo” ไวเลมหนาจะหยิบรายละเอียดงานมาฝากกันนะคะ
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03เปนธรรม โปรงใส ใสใจบริการ ทํางานมุงผลสัมฤทธิ์ อุทิศเพื่อสวนรวม

 ประเทศไทยเปนหนึ่งในผูสงออกผลผลิตทางการเกษตรและอาหารรายใหญของโลก ดวยมูลคาการสงออกกวา 1 ลานลานบาทตอป

และการสงออกสินคาอาหารของไทยข้ึนไปอยูลําดับที่ 11 ของโลกอีกดวย ถึงไทยจะเปนผูนําในตลาดโลก แตก็ตองพัฒนาเพ่ิมศักยภาพ

การแขงขันใหสูงขึ้นอยางตอเนื่อง เพื่อตอบโจทยผูบริโภคทั่วโลกที่ขณะนี้และตอไปจะใหความใสใจดานอาหารปลอดภัย

 สําหรับแนวทางการทํางานตอไปของ “เกษตรผลิต พาณิชยตลาด” จะผลักดันใหมี

การเพ่ิมมูลคาอาหารไทยดวยเทคโนโลยีและนวัตกรรม รวมทั้งทําตลาดเชิงรุกดวย

การรกัษาตลาดเดมิ เพ่ิมตลาดใหม และฟนฟูตลาดเกาทีม่อียู โดยการทาํการตลาดจะรวมกับ

ภาคเอกชนทั้งออฟไลนและออนไลน

 นอกจากนี ้จะเรงสงเสรมิและพฒันาศักยภาพดานโลจสิตกิส เพ่ือลดตนทนุและใชระบบ

โลจสิตกิสทีม่ปีระสทิธภิาพ เพือ่สงเสรมิการตลาดในประเทศและสงออก อกีทัง้จะเรงปรบัปรงุ

กฎระเบียบตางๆ ที่เปนอุปสรรค และเดินหนาการทําขอตกลงการคาทั้งพหุภาคี ทวิภาคี

และรปูแบบอืน่ๆ เพ่ือใหไทยมคีวามไดเปรยีบทางการคา ขณะเดยีวกันตองเตรยีมความพรอม

ในการผลักดันอาหารไทย หลังเขาสูยุคหลังวิกฤตโควิด-19 เพ่ือผลักดันใหอาหารไทย

ไปเปนอาหารโลกตอไปในอนาคต

 กระทรวงพาณิชยจึงรวมกับกระทรวงเกษตรและสหกรณ จัดโครงการ “อาหารไทย อาหารโลก เกษตรผลิต พาณิชยตลาด”

เมือ่วนัที ่16 กรกฎาคม 2563 ณ หองแกรนดบอลรมู โรงแรมแกรนด ไฮแอท เอราวณั กรงุเทพฯ เพ่ือรวมกันแบงปนมมุมอง วเิคราะห และขอเสนอแนะ

ทิศทางการพัฒนาภาคการเกษตรและอาหารของไทยในยุคหลังโควิด-19 ที่นอกจากจะพัฒนาดานคุณภาพ ความปลอดภัยทางอาหารแลว

ทศิทางการเพ่ิมศักยภาพดานการตลาด ชองทางการกระจายผลผลิตทางการเกษตร ทีจ่ะชวยยกระดับคุณภาพชีวิตใหกับคนตนทางการผลิต

อยางเกษตรกรที่เปนแรงสําคัญในระบบเศรษฐกิจการเกษตรของไทย อีกทั้งยังใหทุกภาคสวนที่เก่ียวของเตรียมพรอมเปนกําลังขับเคลื่อน

อาหารไทยใหผงาดในตลาดโลก โดยงานในครั้งนี้มีทั้งนักธุรกิจ นักลงทุน ผูบริหารจากบริษัทชั้นนําในแวดวงอาหาร รวมถึงกลุมเกษตรกร

เกษตรกรยุคใหม นักพัฒนาเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารเขารวม

 จากสถานการณการแพรระบาดของไวรสัโคโรนา หรอืโควดิ-19 นอกจากความกังวลเรือ่งความเสีย่งในการติดเช้ือไวรสัแลว ประชาชน

ทัว่โลกยงักังวลจะเกิดภาวะขาดแคลนอาหารครัง้ใหญ แตเมือ่ผานมาระยะหนึง่เห็นไดวานอกจากความมัน่คงทางอาหารแลว เรือ่งอาหารสะอาด

ปลอดเชื้อ ปลอดภัย ก็เปนปจจัยสําคัญสําหรับผูบริโภคยุคนี้

อาหารไทย อาหารโลก เกษตรผลิต พาณิชยตลาด



 จากสถานการณการแพรระบาดของเช้ือไวรัสโคโรนา 2019 ทําใหแตละประเทศดําเนินมาตรการตางๆ อาทิ

การปดประเทศ การหามการเดนิทางเขา - ออกระหวางประเทศ สงผลกระทบตอภาคการสงออก และภาคการทองเทีย่ว

ผูประกอบการโรงแรม ที่พัก และรานอาหารตองปดดําเนินการ สงผลกระทบเปนวงกวาง ยอนกลับไปถึงเกษตรกร

ผูผลิตสินคาเกษตร

 กลุมเกษตรกรผูเล้ียงปลากะพงจังหวดัสงขลา ซึง่ถอืไดวาเปนแหลงผลิตปลากะพงทีอ่รอยทีสุ่ดแหงหนึง่ของประเทศไทย ไดรบัผลกระทบจากสถานการณ

ดงักลาวอยางหนกัเนือ่งจากไมมตีลาดรบัซือ้ นอกจากนีย้งัพบวาราคาจาํหนายปลากะพงปรบัลดลงเนือ่งจากการนาํเขาปลากะพงจากมาเลเซยี เพือ่ชวยเหลือ

กลุมเกษตรกรผูเลีย้งปลากะพงในกระชังจากอําเภอตางๆ ในจงัหวดัสงขลา ไดแก อาํเภอเมอืง อาํเภอจะนะ อาํเภอเทพา และอาํเภอสงิหนคร โดยกรมการคาภายใน

ขอความรวมมือหางสรรพสินคา และ Modern Trade ไดแก แม็คโคร เทสโก โลตัส ท็อปส บิ๊กซี และวิลลามารเก็ต รวมทั้งสมาคมตางๆ ที่เก่ียวของ ไดแก

สมาคมภัตตาคารไทย และสมาคมอาหารแชเยือกแข็งไทย ตลอดจนบริษัท ไทยยูเนี่ยน กรุป จํากัด และหางหุนสวนจํากัด จูพรมหาชัยซีฟูดส รวมกันกระจาย

ปลากะพง 3 นํ้า จากจังหวัดสงขลา จํานวน 650 ตัน ในระยะเวลา 3 เดือน (มิถุนายน - สิงหาคม 2563)

04 เปนธรรม โปรงใส ใสใจบริการ ทํางานมุงผลสัมฤทธิ์ อุทิศเพื่อสวนรวม

พาณิชยเทใจใสกระชัง
ปลากะพง 3 นํ้า @ สงขลา



05เปนธรรม โปรงใส ใสใจบริการ ทํางานมุงผลสัมฤทธิ์ อุทิศเพื่อสวนรวม

 เพ่ือประชาสมัพนัธปลากะพงจากจงัหวดัสงขลาใหเปนทีรู่จกัในวงกวางและกระตุนใหเกิดการบรโิภค ซึง่จะเปนการชวยเพ่ิมชองทางการจําหนายและเช่ือมโยง

สนิคาสรางรายไดใหแกเกษตรกร โดยอาศัยการบรโิภคภายในประเทศของประชาชนชาวไทยเปนตวัขับเคล่ือน ซึง่จะสงผลใหเกิดความเขมแข็งของเศรษฐกิจภาพรวม

ของประเทศ เมือ่วนัที ่9 – 12 กรกฎาคม ทีผ่านมา กรมการคาภายในไดจดักิจกรรม “พาณชิยเทใจใสกระชงั ปลากะพง 3 นํา้ @ สงขลา” ณ ลานหนาศูนยการคา

เซ็นทรัลเวิลด ภายในงานมีการออกรานจําหนายอาหารที่มีช่ือเสียงจากสมาคมภัตตาคารไทย มีการจําหนายปลากะพงสด และแปรรูปเปนเมนูตางๆ เชน

สลัดผลไมปลากะพง, Risotto ปลากะพง และหวานซอนเปรี้ยวปลากะพง มีกิจกรรมการแขงขันทําอาหาร กิจกรรมปงยาง โดยใชวัตถุดิบจากปลากะพง

 ระหวางการจัดกิจกรรม “พาณิชยเทใจใสกระชัง ปลากะพง 3 นํ้า @ สงขลา” สามารถเชื่อมโยง Business Matching ปลากะพง 3 นํ้า @ สงขลา

จาํนวน 20 ตนั และมกีารสงมอบภายในเดือนกรกฎาคม – สิงหาคม 2563 จาํนวน 100 ตนั นอกจากนีภ้ายในงานยงัไดมกีารจาํหนายปลากะพง (สด/ปงยาง)

จํานวน 10 ตัน รวมมูลคาการซื้อขายทั้งหมดภายในงานกวา 17 ลานบาท

 และในงาน นายวชัิย โภชนกิจ อธบิดีกรมการคาภายใน ไดมอบตราสญัลกัษณ “รานนีม้เีมนปูลากะพง 3 นํา้ @ สงขลา” ใหแกรานอาหารทีเ่ขารวมโครงการ

ไดแก วิเศษไกยาง, 83 คอนเนอร, สเต็กข้ันเทพ, สตีฟ คาเฟ แอนด ครุยซีน,เลอ ปลาแดก, กินดะ ปะทะจุม เขาเตา, หัวปลาชองนนทรี, เทพรส Express,

โรงแรมอมารี ดอนเมือง แอรพอรต กรุงเทพฯ, โรงแรมคิงปารค อเวนิว, จี้กิม บะหมี่ฮกเก้ียน, กลองแสนศุข, Heavy Pizza, Too Fast Food, ไรไมจน,

ครวัมณัฑนา, ปอนคาเฟ, มะละกอ, กรเูม พรโีม, Black Canyon, ครวัเจงอ, จพูร มหาชัยซฟูีดส, สเตก็ขัน้เทพ, ครวัคุณกุง, เจญา สมตาํเมอืงทอง, สามเสนวลิลา,

ฮกก่ี, กลองทพิย, โรงแรมชลพฤกษรสีอรท เพ่ือแสดงวารานดงักลาวมเีมนจูากปลากะพงจําหนาย หลังจากงานนีก็้สามารถไปอุดหนนุและลองชิมปลากะพง 3 นํา้

ที่รานอาหารเหลานี้ได หรือจะซื้อปลากะพงสดๆ ไปปรุงเอง ซึ่งสามารถหาซื้อไดตามหางสรรพสินคาที่รวมกับกรมการคาภายในไดนะคะ

Did you know?… ทําไมถึงเรียกวาปลากะพง 3 นํ้า

เพราะปลากะพงถูกเลี้ยงในทะเลสาบสงขลา ซึ่งเปนแหลงรวมของ 3 นํ้า คือ นํ้าเค็ม นํ้าจืด และนํ้ากรอย มีการเล้ียง

ในกระชังที่มีนํ้าหมุนเวียนตามธรรมชาติ ดวยสภาวะที่เหมาะสมแบบนี้ ทําใหเนื้อปลากะพงมีความอรอยเปนพิเศษคะ



รักษาเอกลักษณแหงลวดลาย
ความละเอียด งดงามของผา
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หมูบานทํามาคาขาย

“วิสาหกิจชุมชนแกวมังกร” จังหวัดแพร

 แกวมังกรถือเปนผลไมที่นิยมปลูกกันในจังหวัดแพร โดยเฉพาะที่ตําบลบานถิ่น ที่นี่มีหมูบานทํามาคาขาย

“วิสาหกิจชุมชนแกวมังกร” ที่เกษตรกรชวยกันปลูกแกวมังกรคุณภาพดีออกสูตลาด สรางรายไดใหกับเกษตรกร

ในชุมชน แกวมังกรถือเปนผลไมเพ่ือสุขภาพ ที่กลุมผูรักสุขภาพนิยมรับประทานสด เพราะมีรสหวาน เสนใยมาก

และแคลอรี่ตํ่า มีสรรพคุณทางยาชวยบรรเทาอาการโรคความดันโลหิตสูง โรคเบาหวาน และมีสารตานอนุมูลอิสระ

ปองกันการเกิดโรคมะเร็ง

พ้ืนที่ของชุมชนที่นี่เปนพ้ืนที่แหงแลง เปนลูกรัง และเปนพ้ืนที่ที่ขาดนํ้า

เกษตรกรในชุมชนเลยนําแกวมังกร ซึ่งเปนพืชตระกูลกระบองเพชร

มาปลูก และไดรับความนิยมปลูกกันอยางแพรหลาย เลยทําใหสินคา

ลนตลาด ชาวบานจงึเพ่ิมมลูคาโดยการนาํแกวมงักรสดมาแปรรปูเปน

แกวมังกรอบแหง ขาวเกรียบแกวมังกร นํ้าแกวมังกร ทําใหชาวบาน

มีรายไดเพิ่มมากขึ้น
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 อยากรบัประทานแกวมงักรทีท่ัง้สดและอรอย แนะนาํใหมาเลอืกซือ้กันไดทีห่มูบานทาํมาคาขาย “วสิาหกจิชมุชนแกวมงักร” มทีัง้แกวมงักรสดและแปรรปู

ชวยอุดหนุนผลไมไทยใหเกษตรกรไดมีรายไดกลับสูชุมชน ชวยพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากของประเทศไทยอีกดวยคะ

 โดยกรมการคาภายในไดเขาไปมีสวนชวยพัฒนาจัดทํากลองบรรจุภัณฑแกวมังกรอบแหงใหม โดยนําแกวมังกรอบแหงใสในซองพลาสติกกันชื้น

เปนการเอานวัตกรรมการบรรจุที่จะยืดอายุและรักษาคุณภาพของสินคาใหนานข้ึน ชวยเพ่ิมความมั่นใจใหกับผูบริโภคที่จะมาซื้อสินคา นอกจากนี้ยังชวย

ตกแตงโชวรมูสนิคาใหดสูวยงาม เพ่ิมชองทางการจาํหนายสินคาแกวมงักรแปรรปูใหเขาถงึงาย และทางกรมยงัเขาไปมสีวนรวมในขยายชองทางการจําหนาย

โดยการสรางหนารานออนไลน เพื่อเพิ่มรายไดใหกับคนในชุมชนอีกดวยคะ



“ตลาดคลองสวน 100 ป”
จังหวัดสมุทรปราการ/ฉะเชิงเทรา
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 ชวน Check in ตลาดตองชมฉบบันีจ้ะพาคณุผูอานไปเทีย่วภายใตคอนเซป็ต “เดนิเลนตลาดเกา ลองเรอืในคลอง

ชมบานเรอืนรมินํา้ สัมผสัชีวติชนบท” กับตลาดตองชม “ตลาดคลองสวน 100 ป” ตลาดนีเ้ปนทีรู่จักของนกัทองเทีย่ว

และมีความพิเศษอยางหนึ่งตรงที่ตลาดตั้งอยูบนพ้ืนที่ของ 2 จังหวัด นั่นก็คือ จังหวัดสมุทรปราการและฉะเชิงเทรา

ตลาดตองชม “ตลาดคลองสวน 100 ป” เปนตลาดเกาแกตั้งแตสมัยรัชกาลที่ 5

ในอดตีเปนจดุแวะพกั เปนศนูยรวมของชมุชน จุดแลกเปลีย่นสินคาและเปนเสนทาง

คมนาคมทีส่าํคัญและสะดวกทีส่ดุ คณุผูอานทานใดเปนคอกาแฟโบราณตองไมพลาด

กับรานกาแฟแปะหล ีเปรยีบเสมอืนเปนแลนดมารคของตลาดเพราะเปดมานานกวา

70 ป เมนทูีแ่นะนาํคอื กาแฟดาํเพยีวๆ หรอืโอยวัะ และกาแฟใสนมขนหรอืกาแฟยกลอ

พอทมีงานไดลองชมิถงึรูเลยวาทาํไมกาแฟทีน่ีถ่งึโดงดงัไปทัว่ เพราะกาแฟรสชาติ

กลมกลอมไมขมและไมหวานเกินไป ขนาดเปดมาจนถงึรุนลกูรุนหลานแลว ทางราน

ก็ยังสามารถคุมรสชาติที่เขมขนมากๆ ไดดีทีเดียวเลยคะ และเรายังสามารถ

สัง่ฮอยจอรอนๆ ของรานฝงตรงขามมารบัประทานคูกับเครือ่งดืม่ไดดวย ฮอยจอ

ทีน่ีเ่นื้อแนน อรอยจนตองซื้อกลับไปฝากคนที่บานดวยคะ

ชวน Check in
ตลาดตองชม
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 การเดนิทางไปตลาดตองชม “ตลาดคลองสวน 100 ป” สามารถไปไดหลายเสนทางคะ เสนทางที ่1 ใชถนนทางดวนมอเตอรเวย เบีย่งซายเขาถนนออนนชุ

เลีย้วขวาเขาถนนหลวงแพงประมาณ 16 กิโลเมตร ตลาดอยูทางซายมอื เสนทางที ่2 ใชถนนบางนา-ตราด กิโลเมตรที ่35 เลีย้วซายเขาถนนทางไป Thai Country Club

ประมาณ 15 กิโลเมตร เลีย้วซายเขาสูถนนหมายเลข 3001 ประมาณ 2 กโิลเมตร ทางเขาตลาดอยูทางขวามอื ฉบบัหนาทมีงานจะพาไปเทีย่วตลาดตองชมที่ไหน

ติดตามอานกันดวยนะคะ และที่สําคัญไปเที่ยวที่ไหนอยาลืมสวมใสหนากากอนามัยหรือหนากากผา พกเจลแอลกอฮอลลางมือกันดวยนะคะ

นอกจากนีท้ีน่ีย่งัมขีองกินข้ึนช่ืออกีมากมายทัง้หมีก่รอบ (สตูรโบราณ) รสชาตดิี

หมี่กรอบสมช่ือ แถมเรายังไดรับประทานของสดใหม เพราะเคาผัดกันสดๆ

หลังรานนัน่เองคะ หรอืจะเปนไขเค็มดินสอพอง ซึง่การพอกดวยดนิสอพองทาํให

ไขเคม็ของทีน่ีม่คีวามพิเศษตรงไขขาวนุม ไขแดงจะมคีวามหอมมนัและไมเค็มมาก

รสชาตดิ ีสามารถนาํไปทาํอาหารไดหลากหลาย และอาหารทีข้ึ่นช่ืออีกหนึง่อยาง

ของตลาดแหงนีท้ีเ่ปดมาแลว 30 กวาปแลวกับกุยชายเจณา มใีหเลือกหลากหลายไส

ทัง้ไสผกั ไสหนอไม ไสมนัแกว และไสเผอืก นอกจากนีย้งัมขีนมกยุชายแผนใหญๆ

รปูรางคลายหยดนํา้สชีมพูสดทีเ่ปนไสผกั แปงบางมาก ใหไสเยอะจนทะลักกันเลย

ทเีดยีว สวนนํา้จ้ิมก็เดด็ไมเผด็จนเกินไป บอกไดคาํเดยีววา อรอยกลมกลอมคะ

มาตอกันทีข่องหวานกันบางกบัขนมตมสูตรคุณยาย ขนมโบราณสมยัสโุขทยั

สีสันที่สวยงามนั้นไดมาจากธรรมชาติลวนๆ เลยนะคะ สีเขียวไดจากใบเตย

สมีวงไดจากอญัชัน สแีดงไดจากบทีรทู และสเีหลอืงไดจากฟกทอง ตวัขนมอัดแนน

ไปดวยไส อรอยแถมยงัหอมกล่ินอบควันเทียนอีกดวยคะ ขนมโบราณนนัทนภสั

รานนีอ้นรุกัษขนมโบราณอยางเชน ขนมตะลุม ขนมพืน้บานภาคกลาง เกิดในสมยั

รัชกาลที่ 1 ทํามาจากแปงและไข ขนมบุหลันดั้นเมฆ เปนขนมไทยชนิดเดียว

ทีเ่กดิจากความฝนของกษตัรยิ และรชักาลที ่2 เปนผูพระราชทานนามให แปลวา

พระจันทรอยูกลางทองฟา ขนมชอแกว ขนมในรชักาลที ่9 แมคาจะบรรจงจับจีบ

ข้ึนมาเปนดอกสวยงาม รสชาตหิวาน หอม แปงเหนียวหนึบๆ เมือ่กัดกินโดนไส

ทีเ่ปนทองหยอด ความหวานก็ออกมาผสมกับแปงและนํา้ตาล ทีน่ีน่อกจากจะมี

ของกินทีอ่รอยแลว บรรยากาศบานเรอืนรมินํา้ของทีน่ีย่งัเงยีบสงบเปนธรรมชาติ

อีกดวย เราแนะนาํใหคุณผูอานลองเรอืชมววิ ชมวถิชีีวติของชาวบานรมินํา้คะ



 กรมการคาภายใน กระทรวงพาณชิย มภีารกิจในการกํากับดแูลราคาสนิคาและบรกิาร ภายใตพระราชบญัญตัวิาดวยราคาสนิคาและบรกิาร

พ.ศ.2542 ไดกําหนดใหโรงพยาบาลเอกชน แจงขอมลูราคาซือ้และราคาจําหนายยา เวชภณัฑ และคาบรกิารรกัษาพยาบาล บรกิารทางการแพทย

และบริการอื่นของสถานพยาบาลผานระบบอิเล็กทรอนิกส ใหติดตั้ง QR Code แสดงการเปรียบเทียบราคายา ณ โรงพยาบาลเอกชน วินิจฉัย

และประเมนิคารกัษาใหผูปวยทราบทกุครัง้ รวมทัง้ออกใบสัง่ยาใหกับผูปวยนอกใหผูปวยทราบลวงหนาทกุครัง้ เพ่ือเปนทางเลือกใหกับประชาชน

สามารถนาํไปซือ้ยาทีร่านขายยาได โดยประชาชนสามารถเขาไปใชงานระบบคนหาเปรยีบเทยีบราคายาและคาบรกิารทางการแพทยในโรงพยาบาลเอกชน

ไดที ่https://hospitals.dit.go.th/app/portal.php และทาง Application “ตรวจสอบราคายา” ในฉบบันีเ้ราจะมาบอกข้ันตอนการใชงานระบบคนหา

เปรียบเทียบราคายาและคาบริการทางการแพทยในโรงพยาบาลเอกชนกันคะ

ผูบริโภคสามารถตรวจสอบราคายา
กับโรงพยาบาลเอกชนไดแลว

ทําการเลือกรายการที่ตองการตรวจสอบราคา

ตรวจสอบราคายา / ระบุชื่อยาในชองคนหา และกดปุมตรวจสอบราคายา ระบบจะแสดงราคายาที่คนหา1

ขั้นตอนการใชงานระบบคนหาเปรียบเทียบราคายา และคาบริการทางการแพทย

10 เปนธรรม โปรงใส ใสใจบริการ ทํางานมุงผลสัมฤทธิ์ อุทิศเพื่อสวนรวม



โดยสามารถเปรียบเทียบได 2 แบบ คือ

เปรียบเทียบราคายา แยกตามโรงพยาบาลทั่วประเทศ

โดยสามารถเปรียบเทียบได 2 แบบ คือ

เปรียบเทียบราคา แยกตามโรงพยาบาลทั่วประเทศ

ตรวจสอบคาบริการทางการแพทย
ระบุชื่อบริการทางการแพทยในชองคนหา และกดปุมตรวจสอบราคาคาบริการทางการแพทย ระบบจะแสดงราคายาที่คนหา

2

!

11เปนธรรม โปรงใส ใสใจบริการ ทํางานมุงผลสัมฤทธิ์ อุทิศเพื่อสวนรวม

เปรยีบเทียบราคา แยกตามโรงพยาบาลระบจัุงหวดั
โดยการติก๊ถกู (   ) หนาชือ่จงัหวดัทีต่องการ และกดปุมเปรยีบเทยีบ
ระบบจะแสดงรายการโรงพยาบาลตามจังหวัดทีเ่ลือก

เปรยีบเทียบราคา แยกตามโรงพยาบาลระบจัุงหวดั
โดยการติก๊ถกู (   ) หนาชือ่จงัหวดัทีต่องการ และกดปุมเปรยีบเทยีบ
ระบบจะแสดงรายการโรงพยาบาลตามจังหวัดทีเ่ลือก



รายการ

นําเสนอเรื่องราว กิจกรรม
ที่เกี่ยวของกับภารกิจของกรมการคาภายใน

ผานความสนุก ฮา ปนสาระ ในรูปแบบที่คุณคาดไมถึง

ดูไดทาง ชอง “DIT Channel”

อยาลืมกด SUBSCRIBE ดวยนะ

X Guest เชฟกันต
กับเมนูอาหารออรแกนิค

(เพราะภารกิจของกรมการคาภายในจริงจังไมใชเลน)


