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สวัสดีผู�อ�านทุกท�านค�ะ จ�ลสาร DIT เดือนกรกฎาคม

ฉบับน้ี ได�นําเสนอเร�่องราวสําคัญจากการขับเคล่ือน

นโยบายภาครฐั โดยเฉพาะบทบาทของกรมการค�าภายใน 

ในการสนับสนุน “กล�วยหอมเข�ยว” สู�ตลาดส�งออกญี่ปุ�น 

ซึ่งไม�เพ�ยงเป�นการสร�างรายได�ให�แก�เกษตรกรอย�างเป�น

รปูธรรม แต�ยงัตอกยํา้ถงึศกัยภาพของสินค�าเกษตรไทย 

อีกท้ังกรมการค�าภายในยังได�ร�วมมือกับสายการบินไทย

แอร�เอเชีย นําผลผลิตลําไยมาเป�นวัตถุดิบในเมนูอาหาร

และเคร�่องด่ืมบนเคร�่องบิน พร�อมเป�ดช�องทางใหม�ให�

ผู �บร�โภคสนับสนุนเกษตรกรไทยผ�านการเลือกซื้อเมนู

พ�เศษนี้โดยตรงอีกด�วย

นอกจากนี้ ยังมีเร�่องราวของภูมิป�ญญาท�องถิ �น 

“ฅญาบาติก” ผลงานศิลป�บนผืนไหมจากภาคอีสาน

ท่ีสะท�อนรากเหง�าและความงดงามของวัฒนธรรมไทย 

สู�ตลาดท้ังในประเทศและต�างประเทศ สําหรบัสายสุขภาพ

พลาดไม�ได�กับ “ตลาดสเีข�ยวขอนแก�น” ตลาดกลางเมือง

ที่รวมสินค�าอินทร�ย�และว�ถีสีเข�ยวของคนรุ�นใหม� ชวนให�

ผู �บร�โภคได�สัมผัสบรรยากาศชุมชนท่ีเป� �ยมด�วยพลัง

สร�างสรรค� และการพ�่งพาตนเองอย�างยั่งยืน 

อย�าลืมติดตามเร�่องราวดี ๆ เหล�าน้ีใน จ�ลสาร DIT

ฉบับเดือนกรกฏาคม แล�วพบกันใหม�ฉบับหน�าค�ะ

บก.ขอคุย
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DIT Talk
“DITxAirasia” เดินสายโปรโมต เมนูอาหาร-เครื่องดื่มจากลําไย 
“ส่ังลําไยบนไทยแอร์เอเชีย” เพียงส่ังเท่ากับช่วยเกษตรกรไทย 

ออกจําหน�ายในตลาดใหม� โดยไทยแอร�เอเชียจะช�วยรับซื้อผลไม�
หลัก ๆ 3 ชนิด คือ ลําไย มังคุด และสับปะรดภูแล ผลิตเป�นเมนู
จําหน�ายบนเคร�่องท้ังในประเทศ และต�างประเทศ เร��มต้ังแต�
เดือน ก.ค.2568 เป�นต�นไปและจะจําหน�ายไปจนถึงกลางป� 2569

เม่ือวันท่ี 18 ก.ค. 2568 นายว�ทยากร มณีเนตร อธิบดี
กรมการค�าภายใน ได�ร�วมประชาสัมพันธ�การจําหน�ายเมนู
อาหาร-เคร�่องด่ืมบนเคร�่องบินสายการบินไทยแอร�เอเชีย
ณ ท�าอากาศยานดอนเมือง โดยมีการโปรโมตเมนูอาหารใหม�
ท่ีนําข�้นจําหน�ายบนเที่ยวบินของสายการบินไทยแอร�เอเชีย
ให�ประชาชนและนักท�องเที่ยวท่ีเดินทางเข�ามาสู�ท�าอากาศยาน
ดอนเมืองได�รู�จักกับเมนูอาหาร และสร�างการรับรู�ว�าสามารถ
ช�วยเหลือเกษตรกรได�ง�ายง�ายเพ�ยงส่ังอาหารบนสายการบินไทย
แอร�เอเชียด�วยเมนูที่มีผลไม�เป�นวัตถุดิบ ไม�ว�าจะเป�นลําไย มังคุด 
และสับปะรดภูแล ท่ีนํามาแปรรูปเป�นเมนูอาหารคาวและหวาน 
เพ�่อยกระดับคุณค�า และสร�างรายได�ให�พ�่น�องเกษตรกรไทย

ซ่ึงจากการจําหน�ายต้ังแต�วันท่ี 1 ก.ค.2568 ที่ผ�านมาได�รับ
การตอบรบัท่ีด ี ท้ังน้ีเมนูกลุ�มเเรก ภายใต�ธีม “อาหารใต�ใกล�ฉัน” 
โดยเมนูเด�น ได�แก� “ไก�ทอดซอสลําไย” เป�นเมนูอาหารคาว

ท่ีผสมผสานความหอมหวานของลําไยสด กับความจัดจ�าน
แบบป�กษ�ใต� และในหมวดของหวานยังมีเมนูเคร�่องดื่มอย�าง
“โอ�เอ�วนํา้ลาํไย” ท่ีเน�นรสชาติธรรมชาติจากลําไยแท�ๆ  โดยหลังจากน้ี
จะมีเมนูใหม�ๆ เมนูมังคุด ได�เเก� ยํามังคุดกุ�งสด แกงเผ็ดเป�ดย�าง
ใส�มังคดุ ฮอกไกโด โรลมงัคดุ เมนูสับปะรด ได�เเก� พ�ซซ�าฮาวายเอ้ียน
น้ําพร�กอ�องสับปะรดภูแล เป�นต�น นอกจากน้ียังมีจําหน�าย
Snack box อาหารว�างเเละเคร�อ่งดืม่ท่ีมาจากผลไม� พร�อมความ
พ�เศษใน Snack box จะได�รับคูปองส�วนลด 20 บาท เพ�่อใช�
ซื้อสินค�าเมนูจากผลไม�เพ�่อช�วยเกษตรกรได�อีกด�วย

การร�วมมือกับสายการบินไทยแอร�เอเชีย ถือเป�นอีกหน่ึง
ของการร�วมมือระหว�างภาครัฐและเอกชน ในการเพ��มช�องทาง
ตลาดใหม�ให�กับผลผลิตทางการเกษตร นําผลไม�คุณภาพไทย
ก�าวสู�มูลค�าเพ��มผ�านอ�ตสาหกรรมอาหาร พร�อมสร�างโอกาส
และรายได�ที่ยั่งยืนให�แก�เกษตรกรไทยต�อไป

DIT จับมือไทยแอร�เอเชีย ดันเมนูอาหารจากลําไย มังคุด 
และสับปะรดภูแล เสิร�ฟบนเท่ียวบินท้ังในและต�างประเทศ 
อาทิ ไก�ทอดซอสลําไย โอ�เอ�วนํ้าลําไย ยํามังคุดกุ�งสด และพ�ซซ�า
ฮาวายเอ้ียนสับปะรดภแูล เพ�ยงท�านส่ัง ก็เท�ากับช�วยเกษตรกรไทย
พร�อมเตร�ยมต�อยอดสู�กุ�งและปลากะพง เพ��มมลูค�าสนิค�าเกษตร
สู�ตลาดใหม�

กระทรวงพาณชิย� โดยกรมการค�าภายใน ได�ร�วมกับสายการบนิ
ไทยแอร�เอเชยี ผลักดนัผลไม�ไทยสร�างมูลค�าเพ��มในรปูแบบเมนูอาหาร
บนเท่ียวบิน เพ�่อช�วยเหลือเกษตรกรไทยผ�านการซื้อผลผลิต
โดยตรง โดยสืบเน่ืองจากท่ีกรมการค�าภายในเซ็น MOU กับ 
“ไทยแอร�เอเชีย” ในการรับซ้ือผลไม�สดจากเกษตรกร เป�าหมาย 
1,000 ตัน ในระยะเวลา 1 ป� โดยไทยแอร�เอเชียจะนําผลไม�มา
เป�นวัตถุดิบในเมนูอาหารท้ังคาวและหวาน โครงการน้ีเป�นการ
ดึงพันธมิตรรายใหญ�ช�วยรับซื้อผลไม�จากเกษตรกรและนําไป
สร�างมูลค�าเพ��มโดยการผลิตเป�นสินค�าอาหารและเคร�่องดื่ม
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ออกจําหน�ายในตลาดใหม� โดยไทยแอร�เอเชียจะช�วยรับซื้อผลไม�
หลัก ๆ 3 ชนิด คือ ลําไย มังคุด และสับปะรดภูแล ผลิตเป�นเมนู
จําหน�ายบนเคร�่องท้ังในประเทศ และต�างประเทศ เร��มต้ังแต�
เดือน ก.ค.2568 เป�นต�นไปและจะจําหน�ายไปจนถึงกลางป� 2569

เม่ือวันท่ี 18 ก.ค. 2568 นายว�ทยากร มณีเนตร อธิบดี
กรมการค�าภายใน ได�ร�วมประชาสัมพันธ�การจําหน�ายเมนู
อาหาร-เคร�่องด่ืมบนเคร�่องบินสายการบินไทยแอร�เอเชีย
ณ ท�าอากาศยานดอนเมือง โดยมีการโปรโมตเมนูอาหารใหม�
ท่ีนําข�้นจําหน�ายบนเที่ยวบินของสายการบินไทยแอร�เอเชีย
ให�ประชาชนและนักท�องเท่ียวท่ีเดินทางเข�ามาสู�ท�าอากาศยาน
ดอนเมืองได�รู�จักกับเมนูอาหาร และสร�างการรับรู�ว�าสามารถ
ช�วยเหลือเกษตรกรได�ง�ายง�ายเพ�ยงส่ังอาหารบนสายการบินไทย
แอร�เอเชียด�วยเมนูที่มีผลไม�เป�นวัตถุดิบ ไม�ว�าจะเป�นลําไย มังคุด 
และสับปะรดภูแล ท่ีนํามาแปรรูปเป�นเมนูอาหารคาวและหวาน 
เพ�่อยกระดับคุณค�า และสร�างรายได�ให�พ�่น�องเกษตรกรไทย

ซึ่งจากการจําหน�ายต้ังแต�วันท่ี 1 ก.ค.2568 ที่ผ�านมาได�รับ
การตอบรบัท่ีด ี ท้ังน้ีเมนูกลุ�มเเรก ภายใต�ธีม “อาหารใต�ใกล�ฉัน” 
โดยเมนูเด�น ได�แก� “ไก�ทอดซอสลําไย” เป�นเมนูอาหารคาว

ท่ีผสมผสานความหอมหวานของลําไยสด กับความจัดจ�าน
แบบป�กษ�ใต� และในหมวดของหวานยังมีเมนูเคร�่องดื่มอย�าง
“โอ�เอ�วนํา้ลาํไย” ท่ีเน�นรสชาติธรรมชาติจากลําไยแท�ๆ  โดยหลังจากน้ี
จะมีเมนูใหม�ๆ เมนูมังคุด ได�เเก� ยํามังคุดกุ�งสด แกงเผ็ดเป�ดย�าง
ใส�มังคดุ ฮอกไกโด โรลมงัคดุ เมนูสับปะรด ได�เเก� พ�ซซ�าฮาวายเอ้ียน
น้ําพร�กอ�องสับปะรดภูแล เป�นต�น นอกจากน้ียังมีจําหน�าย
Snack box อาหารว�างเเละเคร�อ่งดืม่ท่ีมาจากผลไม� พร�อมความ
พ�เศษใน Snack box จะได�รับคูปองส�วนลด 20 บาท เพ�่อใช�
ซื้อสินค�าเมนูจากผลไม�เพ�่อช�วยเกษตรกรได�อีกด�วย

การร�วมมือกับสายการบินไทยแอร�เอเชีย ถือเป�นอีกหน่ึง
ของการร�วมมือระหว�างภาครัฐและเอกชน ในการเพ��มช�องทาง
ตลาดใหม�ให�กับผลผลิตทางการเกษตร นําผลไม�คุณภาพไทย
ก�าวสู�มูลค�าเพ��มผ�านอ�ตสาหกรรมอาหาร พร�อมสร�างโอกาส
และรายได�ที่ยั่งยืนให�แก�เกษตรกรไทยต�อไป

DIT จับมือไทยแอร�เอเชีย ดันเมนูอาหารจากลําไย มังคุด 
และสับปะรดภูแล เสิร�ฟบนเท่ียวบินท้ังในและต�างประเทศ 
อาทิ ไก�ทอดซอสลําไย โอ�เอ�วนํ้าลําไย ยํามังคุดกุ�งสด และพ�ซซ�า
ฮาวายเอ้ียนสับปะรดภแูล เพ�ยงท�านส่ัง ก็เท�ากับช�วยเกษตรกรไทย
พร�อมเตร�ยมต�อยอดสู�กุ�งและปลากะพง เพ��มมลูค�าสนิค�าเกษตร
สู�ตลาดใหม�

กระทรวงพาณชิย� โดยกรมการค�าภายใน ได�ร�วมกับสายการบนิ
ไทยแอร�เอเชยี ผลักดนัผลไม�ไทยสร�างมูลค�าเพ��มในรปูแบบเมนูอาหาร
บนเท่ียวบิน เพ�่อช�วยเหลือเกษตรกรไทยผ�านการซื้อผลผลิต
โดยตรง โดยสืบเน่ืองจากท่ีกรมการค�าภายในเซ็น MOU กับ 
“ไทยแอร�เอเชีย” ในการรับซ้ือผลไม�สดจากเกษตรกร เป�าหมาย 
1,000 ตัน ในระยะเวลา 1 ป� โดยไทยแอร�เอเชียจะนําผลไม�มา
เป�นวัตถุดิบในเมนูอาหารท้ังคาวและหวาน โครงการน้ีเป�นการ
ดึงพันธมิตรรายใหญ�ช�วยรับซื้อผลไม�จากเกษตรกรและนําไป
สร�างมูลค�าเพ��มโดยการผลิตเป�นสินค�าอาหารและเคร�่องดื่ม
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“ฅญาบาติก” งานศิลป์บนผืนไหมเอกลักษณ์แห่งแผ่นดินอีสาน

จากธรรมชาติ เช�น เคร�อ่งป��นดินเผาโบราณ ใบไม� ฟอสซลิปลา
หร�อแม�แต�รอยดินแตกหลังฝน จนกลายเป�นลายซิกเนเจอร�
ที่ทําให� “ฅญา” แตกต�างและจดจําง�าย

เทคนิคเอกลักษณ�… “กาวนวัตกรรม”

ความต�างของ “ฅญาบาติก” คือ ลวดลายที่ใช� “กาว” วาดลาย
แทนเทียน เพ�อ่ควบคมุลายให�อยู�ในกรอบอย�างแม�นยํา ก�อนลงสี
และทาํให�เกดิรอยแตก (crack) ท่ีส่ือถงึ “ความแห�งแล�ง ดนิแตก
ก�อนหิน สายนํ้า” ซึ่งสะท�อนเอกลักษณ�แห�งผืนแผ�นดินอีสาน
อย�างชัดเจน ถือเป�นเทคนิคใหม�ในวงการบาติก ที่ช�วยลดเวลา 
เพ��มจํานวน และสร�างลวดลายเฉพาะตัวได�มากข�้น จนได�รับ
การยอมรับและกลายเป�นจ�ดขายของแบรนด�

จากงานผ�า…สู�งานอนาคต

แม�ป�จจ�บัน “ฅญาบาติก” จะมีสินค�าหลากหลาย ท้ังคอลเลกชนั
เส้ือผ�าทันสมัย ของแต�งบ�าน ของขวัญ และของท่ีระลึก แต�
“ฅญาบาติก”  ยังไม�หยุดพัฒนา กําลังทดลองนํานวัตกรรม
ธรรมชาติ จากพ�ชและสัตว� (หม�อน) มาต�อยอดผลิตภัณฑ�
รักษ�โลก ที่ไม�สร�างนํ้าเสียจากการย�อมสี พร�อมเดินหน�าสู�
ตลาดใหม� ๆ อย�างต�อเนื่อง

จ�ดยืนของ “ฅญาบาติก” คือ งานศิลป�ที่มีลมหายใจ…

ทุกชิ�นงานผลิตด�วยความใส�ใจ ทําให� เส�นไหมธรรมชาติ
และลวดลายแฮนด�เมด มีชีว�ต สะท�อนภูมิป�ญญาท�องถิ�น 

เม่ือพ�ดถงึ “บาติก” คนส�วนใหญ�อาจนึกถงึงานผ�าจากภาคใต�
ท่ีเน�นลายดอกไม� ทะเล และธรรมชาติ แต�ในวันน้ี ขอพาไป
รู�จักอีกหน่ึงความภาคภูมิใจของภาคอีสาน “ฅญาบาติก” 
งานหัตถศิลป�บนผ�าไหมป�กธงชัย ท่ีพลิกโฉมภาพจําของ
ผ�าไหมและผ�าบาติกแบบเดิม ๆ ไปอย�างสิ�นเชิง สินค�าจาก
ว�สาหกิจชุมชนฅญาบาติก อ.ป�กธงชัย จ.นครราชสีมา 
หนึ่งในหมู�บ�านทํามาค�าขายของกรมการค�าภายใน 

แบรนด�ที่มีตัวตน…จากอีสานสู�สากล

“ฅญา” มาจากคาํว�า พ�ทธคยา ส่ือถงึการต่ืนรู� เห็นจร�ง เหมือน
ผู�ก�อต้ังท่ีผ�านบทเร�ยนชวี�ตจนค�นพบทางของตัวเอง ทกุลายผ�า
ทุกชิ�นงาน ล�วนถ�ายทอดความรู�สึก ความคิดสร�างสรรค� 
และความงดงามของอีสาน ถ�ายทอดผ�านลายเส�นทีม่แีรงบนัดาลใจ

ผ�านมุมมองใหม� ๆ ท่ีคนรุ�นใหม�เข�าถึงง�าย ใส�ได�จร�งในชีว�ต
ประจําวัน ซักง�าย ไม�ต�องร�ดยุ�งยาก เปลี่ยนภาพลักษณ�ผ�าไหม
อีสานให�ทันสมัย แต�ยังคงรากเหง�าไว�ชัดเจน

ใครท่ีอยากช�อปสินค�า “ฅญาบาติก” สามารถเลือกช�อป
สินค�าออนไลน�ได�ที่ Facebook : ฅญาบาติก หร�อ เว็บไซต� 
: thaipowermarket.com
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จากธรรมชาติ เช�น เคร�อ่งป��นดนิเผาโบราณ ใบไม� ฟอสซลิปลา
หร�อแม�แต�รอยดินแตกหลังฝน จนกลายเป�นลายซิกเนเจอร�
ที่ทําให� “ฅญา” แตกต�างและจดจําง�าย

เทคนิคเอกลักษณ�… “กาวนวัตกรรม”

ความต�างของ “ฅญาบาติก” คือ ลวดลายที่ใช� “กาว” วาดลาย
แทนเทียน เพ�อ่ควบคมุลายให�อยู�ในกรอบอย�างแม�นยํา ก�อนลงสี
และทาํให�เกดิรอยแตก (crack) ท่ีส่ือถงึ “ความแห�งแล�ง ดนิแตก
ก�อนหิน สายนํ้า” ซึ่งสะท�อนเอกลักษณ�แห�งผืนแผ�นดินอีสาน
อย�างชัดเจน ถือเป�นเทคนิคใหม�ในวงการบาติก ที่ช�วยลดเวลา 
เพ��มจํานวน และสร�างลวดลายเฉพาะตัวได�มากข�้น จนได�รับ
การยอมรับและกลายเป�นจ�ดขายของแบรนด�

จากงานผ�า…สู�งานอนาคต

แม�ป�จจ�บัน “ฅญาบาติก” จะมีสินค�าหลากหลาย ท้ังคอลเลกชนั
เส้ือผ�าทันสมัย ของแต�งบ�าน ของขวัญ และของท่ีระลึก แต�
“ฅญาบาติก”  ยังไม�หยุดพัฒนา กําลังทดลองนํานวัตกรรม
ธรรมชาติ จากพ�ชและสัตว� (หม�อน) มาต�อยอดผลิตภัณฑ�
รักษ�โลก ที่ไม�สร�างนํ้าเสียจากการย�อมสี พร�อมเดินหน�าสู�
ตลาดใหม� ๆ อย�างต�อเนื่อง

จ�ดยืนของ “ฅญาบาติก” คือ งานศิลป�ที่มีลมหายใจ…

ทุกชิ�นงานผลิตด�วยความใส�ใจ ทําให� เส�นไหมธรรมชาติ
และลวดลายแฮนด�เมด มีชีว�ต สะท�อนภูมิป�ญญาท�องถิ�น 

เม่ือพ�ดถงึ “บาติก” คนส�วนใหญ�อาจนึกถงึงานผ�าจากภาคใต�
ท่ีเน�นลายดอกไม� ทะเล และธรรมชาติ แต�ในวันน้ี ขอพาไป
รู�จักอีกหน่ึงความภาคภูมิใจของภาคอีสาน “ฅญาบาติก” 
งานหัตถศิลป�บนผ�าไหมป�กธงชัย ท่ีพลิกโฉมภาพจําของ
ผ�าไหมและผ�าบาติกแบบเดิม ๆ ไปอย�างสิ�นเชิง สินค�าจาก
ว�สาหกิจชุมชนฅญาบาติก อ.ป�กธงชัย จ.นครราชสีมา 
หนึ่งในหมู�บ�านทํามาค�าขายของกรมการค�าภายใน 

แบรนด�ที่มีตัวตน…จากอีสานสู�สากล

“ฅญา” มาจากคาํว�า พ�ทธคยา ส่ือถงึการต่ืนรู� เห็นจร�ง เหมือน
ผู�ก�อต้ังทีผ่�านบทเร�ยนชวี�ตจนค�นพบทางของตัวเอง ทกุลายผ�า
ทุกชิ�นงาน ล�วนถ�ายทอดความรู�สึก ความคิดสร�างสรรค� 
และความงดงามของอีสาน ถ�ายทอดผ�านลายเส�นทีม่แีรงบนัดาลใจ

ผ�านมุมมองใหม� ๆ ท่ีคนรุ�นใหม�เข�าถึงง�าย ใส�ได�จร�งในชีว�ต
ประจําวัน ซักง�าย ไม�ต�องร�ดยุ�งยาก เปลี่ยนภาพลักษณ�ผ�าไหม
อีสานให�ทันสมัย แต�ยังคงรากเหง�าไว�ชัดเจน

ใครท่ีอยากช�อปสินค�า “ฅญาบาติก” สามารถเลือกช�อป
สินค�าออนไลน�ได�ที่ Facebook : ฅญาบาติก หร�อ เว็บไซต� 
: thaipowermarket.com
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DIT Focus
“พาณิชย์” โดย DIT ใช้ ตลาดนําการผลิต หนุน “กล้วยหอมเขียว” สู่ตลาดส่งออกญี่ปุ่น 
เพ่ิมรายได้ให้กับเกษตรกร ชี้โอกาสทองในกรอบ JTEPA

ตกลง JTEPA ปร�มาณ 8,000 ตัน/ป� ป�จจ�บันมีการส�งออก
กล�วยหอมทอง เพ�ยงปร�มาณ 2,000 ตัน ซึ่งการทําความตกลง
ในครัง้น้ีจะเป�นการเพ��มปร�มาณ ผลผลิตกล�วยหอมเข�ยว (คาเวนดิช)

เพ�่อส�งออกไปประเทศญ่ีปุ�นเพ��มข�้นเป�น 5,000 ตันมูลค�ากว�า
50 ล�านบาท ซึ่งถือเป�นตัวอย�างความสําเร็จของการรวมกลุ�ม
เกษตรกรแปลงใหญ� ผลิตสินค�าเกษตรคุณภาพกล�วยหอม
เพ�่อการส�งออกตามมาตรฐาน GAP และ GMP ซึ่งมีสมาชิก
กว�า 100 ราย จากโควตาภายใต�ความตกลงดงักล�าว ไทยสามารถ
ใช�สิทธิประโยชน�ส�งออกกล�วยโดยไม�เสียภาษีนําเข�าได�อีก
จํานวนมาก 

อีกท้ังกรมการค�าภายในยังได�สนับสนุนให�เกษตรกรหันมา
ปลูกกล�วยหอมเข�ยว (คาเวนดิช) ท่ีมีความได�เปร�ยบด�านความ
ทนทานต�อโรคและการขนส�ง ผลผลิตต�อไร�สูง และเก็บรักษา
ได�นาน โดยกรมฯ ได�สนับสนุนกล�วยหอมเข�ยวครบวงจร ตั้งแต�
ให�คําปร�กษาเชิงลึกโดยผู�เชี่ยวชาญในพ�้นที่ ช�วยเกษตรกรดูแล
หลงัเกบ็เกีย่ว คดัคณุภาพ และเลือกบรรจ�ภณัฑ�เหมาะสมเพ�อ่การ
ส�งออก พร�อมสนับสนุนพันธุ�กล�วยหอมเข�ยวต�นแบบกว�า
128,000 ต�น ครอบคลุมพ�้นที่ 400 ไร� ตอบโจทย�ตลาดญี่ปุ�น
 นอกจากน้ียังมีแผนขยายผลสําเรจ็จากแปลงใหญ�กล�วยหอมทอง
สุขไพบูลย�ในเสิงสางสู�กลุ�มแปลงใหญ�ในจังหวัดอ่ืน ๆ เพ�่อเพ��ม
พ�น้ท่ีปลูกกล�วยหอมเข�ยวและกล�วยหอมทอง ด�วยโมเดลการบร�หาร
จัดการท่ีมีประสิทธิภาพและการเชื่อมโยงตลาดท่ีแข็งแรง 
สร�างรายได�ที่มั่นคงให�เกษตรกรไทย 

กระทรวงพาณชิย� โดยกรมการค�าภายใน เดินหน�าขับเคลือ่น ตลาด
นําการผลติ นําร�องปลกูกล�วยหอมเข�ยว (คาเวนดชิ) ส�งออกญีปุ่�น
โดยกลุ�มเกษตรกรแปลงใหญ�เสิงสาง จังหวัดนครราชสีมา 
ช�วยเพ��มรายได�เกษตรกรต�อไร�สูงข�้น 4–14% พร�อมได�รับ
ความเชือ่ม่ันจากผู�นําเข�าญีปุ่�นท่ีต�องการกล�วยหอมไทยคณุภาพสูง
อย�างต�อเนื่อง ภายใต�โควตากรอบความตกลง JTEPA เตร�ยม
ต�อยอดขยายพ�น้ท่ีปลกูกล�วยหอมเข�ยวสู�แปลงใหญ�ในจังหวดัอ่ืนๆ 
เพ�่อสร�างรายได�และความมั่นคงให�เกษตรกรไทยอย�างยั่งยืน

เมื่อวันที่ 18 กรกฎาคม 2568 นายสุชาติ ชมกลิ�น รัฐมนตร�ช�วย
ว�าการกระทรวงพาณิชย� เป�นสักข�พยานในการลงนามบันทึก
ข�อตกลงความร�วมมือ (MOU) ระหว�าง บร�ษัท พ�แอนด�เอฟ
เทคโน จาํกัด จากประเทศญีปุ่�น กับ บร�ษทั แปลงใหญ�กล�วยหอม
ทองสุขไพบูลย� จํากัด เพ�่อส�งออกกล�วยหอมทองจากไทย
ไปยงัตลาดญีปุ่�น โดยใช�โควตาส�งกล�วยหอมภายใต�กรอบความ
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ตกลง JTEPA ปร�มาณ 8,000 ตัน/ป� ป�จจ�บันมีการส�งออก
กล�วยหอมทอง เพ�ยงปร�มาณ 2,000 ตัน ซึ่งการทําความตกลง
ในครัง้น้ีจะเป�นการเพ��มปร�มาณ ผลผลิตกล�วยหอมเข�ยว (คาเวนดิช)

เพ�่อส�งออกไปประเทศญี่ปุ�นเพ��มข�้นเป�น 5,000 ตันมูลค�ากว�า
50 ล�านบาท ซ่ึงถือเป�นตัวอย�างความสําเร็จของการรวมกลุ�ม
เกษตรกรแปลงใหญ� ผลิตสินค�าเกษตรคุณภาพกล�วยหอม
เพ�่อการส�งออกตามมาตรฐาน GAP และ GMP ซึ่งมีสมาชิก
กว�า 100 ราย จากโควตาภายใต�ความตกลงดงักล�าว ไทยสามารถ
ใช�สิทธิประโยชน�ส�งออกกล�วยโดยไม�เสียภาษีนําเข�าได�อีก
จํานวนมาก 

อีกท้ังกรมการค�าภายในยังได�สนับสนุนให�เกษตรกรหันมา
ปลูกกล�วยหอมเข�ยว (คาเวนดิช) ท่ีมีความได�เปร�ยบด�านความ
ทนทานต�อโรคและการขนส�ง ผลผลิตต�อไร�สูง และเก็บรักษา
ได�นาน โดยกรมฯ ได�สนับสนุนกล�วยหอมเข�ยวครบวงจร ตั้งแต�
ให�คําปร�กษาเชิงลึกโดยผู�เชี่ยวชาญในพ�้นที่ ช�วยเกษตรกรดูแล
หลงัเกบ็เก่ียว คดัคุณภาพ และเลือกบรรจ�ภณัฑ�เหมาะสมเพ�อ่การ
ส�งออก พร�อมสนับสนุนพันธุ�กล�วยหอมเข�ยวต�นแบบกว�า
128,000 ต�น ครอบคลุมพ�้นที่ 400 ไร� ตอบโจทย�ตลาดญี่ปุ�น
 นอกจากน้ียังมีแผนขยายผลสําเรจ็จากแปลงใหญ�กล�วยหอมทอง
สุขไพบูลย�ในเสิงสางสู�กลุ�มแปลงใหญ�ในจังหวัดอ่ืน ๆ เพ�่อเพ��ม
พ�น้ท่ีปลูกกล�วยหอมเข�ยวและกล�วยหอมทอง ด�วยโมเดลการบร�หาร
จัดการท่ีมีประสิทธิภาพและการเชื่อมโยงตลาดท่ีแข็งแรง 
สร�างรายได�ที่มั่นคงให�เกษตรกรไทย 

กระทรวงพาณชิย� โดยกรมการค�าภายใน เดนิหน�าขับเคลือ่น ตลาด
นําการผลติ นําร�องปลกูกล�วยหอมเข�ยว (คาเวนดชิ) ส�งออกญีปุ่�น
โดยกลุ�มเกษตรกรแปลงใหญ�เสิงสาง จังหวัดนครราชสีมา 
ช�วยเพ��มรายได�เกษตรกรต�อไร�สูงข�้น 4–14% พร�อมได�รับ
ความเชือ่ม่ันจากผู�นําเข�าญีปุ่�นท่ีต�องการกล�วยหอมไทยคณุภาพสูง
อย�างต�อเนื่อง ภายใต�โควตากรอบความตกลง JTEPA เตร�ยม
ต�อยอดขยายพ�น้ท่ีปลกูกล�วยหอมเข�ยวสู�แปลงใหญ�ในจงัหวดัอ่ืนๆ 
เพ�่อสร�างรายได�และความมั่นคงให�เกษตรกรไทยอย�างยั่งยืน

เมื่อวันที่ 18 กรกฎาคม 2568 นายสุชาติ ชมกลิ�น รัฐมนตร�ช�วย
ว�าการกระทรวงพาณิชย� เป�นสักข�พยานในการลงนามบันทึก
ข�อตกลงความร�วมมือ (MOU) ระหว�าง บร�ษัท พ�แอนด�เอฟ
เทคโน จาํกัด จากประเทศญีปุ่�น กับ บร�ษัท แปลงใหญ�กล�วยหอม
ทองสุขไพบูลย� จํากัด เพ�่อส�งออกกล�วยหอมทองจากไทย
ไปยงัตลาดญีปุ่�น โดยใช�โควตาส�งกล�วยหอมภายใต�กรอบความ
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ªÇ¹ Check in µÅÒ´µŒÍ§ªÁ
ตลาดสีเขียวขอนแก่น เติมสีเขียวให้ชีวิตกลางเมืองใหญ่

ไม�ละ 20 บาท อาหารพ�น้บ�านอีสานแท�ๆ  “ลาบเป�ดบงึปากเข�อ่น” 
ปรงุจากวตัถดิุบธรรมชาติร�อยเปอร�เซน็ต� ท้ังลาบเป�ด อ�อมปลาช�อน
ห�อหมก ลาบไก� วัตถุดิบอาหารจากแหล�งธรรมชาติ เช�น
ผักกาดย�า ไหลบัว หน�อป�า เห็ดตะไค ไข�มดแดง ปลาแม�น้ําชี
หลากหลายชนิด นอกจากอาหาร ยังมี ผลงานฝ�มือถักโครเชต�
แบรนด� “แม�เต�” ท่ีคุณพ�ระพรรณถักเองทุกชิ�นด�วยใจรัก
เป�นอีกมุมอบอ��นของตลาดที่ใครเห็นก็ต�องหยุดดู
 
ความน�าสนใจของตลาดน้ีไม�ได�หยุดอยู�ที่สินค�าเท�าน้ัน
แต�ยงัมี ระบบตรวจสอบคณุภาพ แบบ PGS (Participatory 
Guarantee System) หร�อ “รับรองกันเองในชุมชน” ทําให�
ผู�บร�โภคม่ันใจได�ว�าสินค�าทกุชิ�นมาจากแหล�งผลิตท่ีปลอดภัยจร�ง 
นอกจากน้ี ยังมีร�านชาํออร�แกนกิขอนแก�นท่ีเป�ดให�บร�การทุกวนั
รองรบัคนเมืองท่ีอยากหาของกินปลอดภยันอกวนัศกุร�อีกด�วย 
โดยตลาดแห�งน้ีจะมีการแบ�งโซนง�ายๆ ด�วยสีผ�ากันเป��อน
สีเข�ยว : อินทร�ย�แท� 100% สีเหลือง : เกษตรปลอดภัย กําลัง
เปลี่ยนผ�านสู�ระบบอินทร�ย� และ สีนํ้าตาล : ผลิตภัณฑ�แปรรูป
จากวตัถดิุบปลอดภยั เสน�ห�อีกอย�างของตลาดน้ี คอืผู�ขาย 
“ลงมือปลูก-ลงมือขายเอง”

ตลาดสเีข�ยวขอนแก�น เป�ดทุกวนัศกุร�ต้ังแต�เวลา 15.00 น.-19.00 น. 
ส�วน “ร�านชําออร�แกนิกขอนแก�น” เป�ดให�บร�การทุกวัน ตั้งแต�
เวลา 10.30 น.–18.00 น. บร�เวณถนนเลียบบึงแก�นนคร ติดกบั
สถานวี�ทยุกระจายเสียงแห�งประเทศไทย ตลาดสีเข�ยวขอนแก�น 

หากพ�ดถึง ตลาดต�องชม ที่มีเสน�ห�เฉพาะตัวในแบบฉบับ
เมืองขอนแก�น คงไม�มีใครไม�นึกถึง “ตลาดสีเข�ยวขอนแก�น”
ตลาดอินทร�ย�เล็กๆ แต�หัวใจใหญ�โต ที่ตั้งอยู�ร�ม บึงแก�นนคร 
แลนด�มาร�กแห�งการออกกําลังกายและการพักผ�อนใจกลาง
เมืองขอนแก�น ท่ีน่ีไม�ได�เป�นแค�ตลาดช�อป-ชมิธรรมดา แต�ยัง
เป�นพ�น้ท่ีเลก็ๆ ท่ีปลูกฝ�งว�ถกิีนดอียู�ดอีย�างยัง่ยนืให�คนเมอืง
ได�ซึมซับ

ตลาดสีเข�ยวแห�งน้ีเกิดจากความร�วมแรงร�วมใจของเคร�อข�าย
คนรักสุขภาพหลากหลายกลุ�ม ท้ังเกษตรกร ผู�บร�โภค 
นักขบัเคล่ือนสังคม ภาคว�ชาการ รวมถงึเทศบาลนครขอนแก�น
จ�ดเร��มต�นเล็กๆ ของคนหัวใจเข�ยวท่ีอยากให�คนขอนแก�น
มีพ�้นท่ีเลือกซื้ออาหารอินทร�ย�จร�งจัง จ�งร�วมกันผลักดัน
ให�เกิด “ตลาดสีเข�ยวขอนแก�น” ข�้นมาในบ�ายวันศุกร�ของ
ทุกสัปดาห� มีสินค�าน�าสนใจมากมายอาทิ หมูอินทร�ย�ป��งเสียบไม�
ท่ีไม�เหม็นสาบ เน้ือหมูแน�นแต�นุ�มไม�เหนยีว ไขมันน�อย ในราคาแค�

ไม�ใช�แค�ตลาดนัด…แต�คอืพ�น้ท่ีแห�งความหวงัเลก็ๆ ของคนเมือง
ที่อยากอยู�ดี กินดี และส�งต�อความย่ังยืนให�ถึงรุ�นลูกหลาน 
อย�าลืมมาเที่ยว มาช�อปตลาดสีเข�ยวแห�งนี้กันนะคะ
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ไม�ละ 20 บาท อาหารพ�น้บ�านอีสานแท�ๆ  “ลาบเป�ดบงึปากเข�อ่น” 
ปรงุจากวตัถดุบิธรรมชาติร�อยเปอร�เซน็ต� ท้ังลาบเป�ด อ�อมปลาช�อน
ห�อหมก ลาบไก� วัตถุดิบอาหารจากแหล�งธรรมชาติ เช�น
ผักกาดย�า ไหลบัว หน�อป�า เห็ดตะไค ไข�มดแดง ปลาแม�น้ําชี
หลากหลายชนิด นอกจากอาหาร ยังมี ผลงานฝ�มือถักโครเชต�
แบรนด� “แม�เต�” ท่ีคุณพ�ระพรรณถักเองทุกชิ�นด�วยใจรัก
เป�นอีกมุมอบอ��นของตลาดที่ใครเห็นก็ต�องหยุดดู
 
ความน�าสนใจของตลาดน้ีไม�ได�หยุดอยู�ที่สินค�าเท�าน้ัน
แต�ยงัมี ระบบตรวจสอบคณุภาพ แบบ PGS (Participatory 
Guarantee System) หร�อ “รับรองกันเองในชุมชน” ทําให�
ผู�บร�โภคม่ันใจได�ว�าสินค�าทกุชิ�นมาจากแหล�งผลิตท่ีปลอดภยัจร�ง 
นอกจากน้ี ยังมีร�านชาํออร�แกนิกขอนแก�นท่ีเป�ดให�บร�การทุกวนั
รองรบัคนเมืองท่ีอยากหาของกินปลอดภยันอกวนัศกุร�อีกด�วย 
โดยตลาดแห�งน้ีจะมีการแบ�งโซนง�ายๆ ด�วยสีผ�ากันเป��อน
สีเข�ยว : อินทร�ย�แท� 100% สีเหลือง : เกษตรปลอดภัย กําลัง
เปลี่ยนผ�านสู�ระบบอินทร�ย� และ สีนํ้าตาล : ผลิตภัณฑ�แปรรูป
จากวตัถดุบิปลอดภยั เสน�ห�อีกอย�างของตลาดน้ี คอืผู�ขาย 
“ลงมือปลูก-ลงมือขายเอง”

ตลาดสเีข�ยวขอนแก�น เป�ดทุกวนัศกุร�ต้ังแต�เวลา 15.00 น.-19.00 น. 
ส�วน “ร�านชําออร�แกนิกขอนแก�น” เป�ดให�บร�การทุกวัน ตั้งแต�
เวลา 10.30 น.–18.00 น. บร�เวณถนนเลียบบึงแก�นนคร ติดกบั
สถานวี�ทยกุระจายเสียงแห�งประเทศไทย ตลาดสีเข�ยวขอนแก�น 

หากพ�ดถึง ตลาดต�องชม ที่มีเสน�ห�เฉพาะตัวในแบบฉบับ
เมืองขอนแก�น คงไม�มีใครไม�นึกถึง “ตลาดสีเข�ยวขอนแก�น”
ตลาดอินทร�ย�เล็กๆ แต�หัวใจใหญ�โต ที่ตั้งอยู�ร�ม บึงแก�นนคร 
แลนด�มาร�กแห�งการออกกําลังกายและการพักผ�อนใจกลาง
เมืองขอนแก�น ทีน่ี่ไม�ได�เป�นแค�ตลาดช�อป-ชิมธรรมดา แต�ยัง
เป�นพ�น้ท่ีเลก็ๆ ท่ีปลูกฝ�งว�ถกิีนดีอยู�ดีอย�างยัง่ยนืให�คนเมอืง
ได�ซึมซับ

ตลาดสีเข�ยวแห�งน้ีเกิดจากความร�วมแรงร�วมใจของเคร�อข�าย
คนรักสุขภาพหลากหลายกลุ�ม ท้ังเกษตรกร ผู�บร�โภค 
นักขบัเคล่ือนสังคม ภาคว�ชาการ รวมถงึเทศบาลนครขอนแก�น
จ�ดเร��มต�นเล็กๆ ของคนหัวใจเข�ยวท่ีอยากให�คนขอนแก�น
มีพ�้นท่ีเลือกซื้ออาหารอินทร�ย�จร�งจัง จ�งร�วมกันผลักดัน
ให�เกิด “ตลาดสีเข�ยวขอนแก�น” ข�้นมาในบ�ายวันศุกร�ของ
ทุกสัปดาห� มีสินค�าน�าสนใจมากมายอาทิ หมูอินทร�ย�ป��งเสียบไม�
ท่ีไม�เหม็นสาบ เน้ือหมูแน�นแต�นุ�มไม�เหนยีว ไขมันน�อย ในราคาแค�

ไม�ใช�แค�ตลาดนัด…แต�คอืพ�น้ท่ีแห�งความหวงัเลก็ๆ ของคนเมือง
ที่อยากอยู�ดี กินดี และส�งต�อความย่ังยืนให�ถึงรุ�นลูกหลาน 
อย�าลืมมาเที่ยว มาช�อปตลาดสีเข�ยวแห�งนี้กันนะคะ

ขอบคุณภาพจาก :Facebook : Khon Kaen
 Green Market ตลาดสีเข�ยวขอนแก�น




